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“Embutidos son un producto 
tradicional de buena calidad. 
Igual que nuestras cámaras 
que fabricamos desde hace 
más de 30 años.”
Josef Grégr, fundador de MAUTING s. r. o.

“Los hábiles artesanos checos son 
garantía del procesamiento de primera 
calidad de los productos.”
Michal Zemek, jefe del taller de soldadura

FABRICADO EN LA 
REPÚBLICA CHECA 
La historia de la sociedad MAUTING se 
remonta del año 1992. La fábrica propia con 
construcción y desarrollo nos permite adaptar 
nuestros productos a las necesidades del 
cliente e ir descubriendo nuevas posibilidades 
de perfeccionar las cosas.
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CONSTRUCCIÓN MACIZA 
DE MATERIALES DE PRIMERA 
CALIDAD
La construcción de acero inoxidable de las cámaras 
con una rigidez y estanqueidad perfectas ostenta 
características y calidad extraordinarias, incluida 
una vida útil larga. Utilizamos solamente materiales 
y componentes certificados para la producción. 
El interior de los paneles y puertas está rellenado con 
espuma PUR que es un perfecto aislamiento térmico.

MANTENIMIENTO FÁCIL 
DE LA CÁMARA
Acentuamos la velocidad del lavado y limpieza 
higiénica. Toberas de presión alta, junto con una 
tobera central rotativa, aseguran una limpieza fácil 
del interior, igual que de la parte de intercambiador 
de la cámara. El programa del lavado es controlado 
por el sistema de control integrado.

PROCESAMIENTO PERFECTO 
DE PRODUCTOS COLGADOS
La circulación del aire en las cámaras UKM CLASSIC 
aprovecha el tradicional flujo vertical del aire. 
Sobre cada carrito se encuentra un ventilador 
de circulación. El sistema del flujo del aire garantiza 
el tratamiento óptimo de los productos por toda 
la sección del carrito con pérdidas de peso mínimas.

Solución funcional y fiable
UKM CLASSIC

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

Tipo 2001 2002 2003 2004 2006 2008

Anchura mm 2.070 2.070 2.070 2.070 2.070 2.070

Profundidad mm 1.335 2.400 3.470 4.540 6.670 8.800

Altura mm 3.015 3.075 3.895 3.945 4.240 4.275

Cantidad de carritos* 1 2 3 4 6 8

Productividad por 8 horas kg hasta 800 hasta 1.600 hasta 2.400 hasta 3.200 hasta 4.800 hasta 6.400

* Oferta de muchos tipos y tamaños de cámaras

Unidad de ahumado comprobada por años con alto rendimiento 
y calidad perfecta del procesamiento de la carne. Por eso es ideal para 
establecimientos profesionales de grandes capacidades. Procesa 
perfectamente la mayoría de los productos: desde los clásicos hasta 
productos secados poco tradicionales. Solución óptima para productos 
colocados en un carrito, sobre todo, colgados.

CONFIGURACIÓN DEL 
EQUIPAMIENTO A MEDIDA
La cámara de ahumado UKM CLASSIC se puede 
configurar libremente según las necesidades del 
usuario:

	 Modelos de generadores de humo de una fila, 
dos filas y de paso

	 Calentamiento eléctrico, a vapor o a gas
	 Generador de humo de astillas, de fricción 

o de vapor
	 Hay dos diseños a escoger: SMART o CLASSIC
	 Ducha
	 Enfriamiento
	 Válvulas variadas para ampliar las posibilidades 

de uso de la cámara
	 Catalizador eléctrico o quemador del humo para 

reducir las emisiones

OTRAS VENTAJAS
	 Procesos cortos de eficiencia energética
	 Pérdidas de peso mínimas
	 Calidad pareja del procesamiento
	 Aislamiento perfecto del esqueleto de la cámara 

sin puentes térmicos
	 Todas las uniones soldadas se someten 

al tratamiento químico mediante decapado 
y pasivado para restaurar las propiedades 
inoxidables de las soldaduras

	 Archivado de datos y control remoto
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SISTEMA INTELIGENTE 
CON PANTALLA TÁCTIL 
El procesamiento del producto siempre está bajo 
control. Es posible regular la temperatura en la 
cámara, humedad relativa o velocidad de la corriente 
del aire. Es natural la medición de la temperatura 
en el núcleo. Parámetros del proceso completo 
se guardan en la memoria.

Más información  
en MAUTING.COM


