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“Embutidos son un producto 
tradicional de buena calidad. 
Igual que nuestras cámaras 
que fabricamos desde hace 
más de 30 años.”
Josef Grégr, fundador de MAUTING s. r. o.
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“Los hábiles artesanos checos son 
garantía del procesamiento de primera 
calidad de los productos.”
Michal Zemek, jefe del taller de soldadura

FABRICADO EN LA 
REPÚBLICA CHECA 
La historia de la sociedad MAUTING se 
remonta del año 1992. La fábrica propia con 
construcción y desarrollo nos permite adaptar 
nuestros productos a las necesidades del 
cliente e ir descubriendo nuevas posibilidades 
de perfeccionar las cosas.
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DRENAJE DEL AGUA 
CONDENSADA FUERA 
DE LA CÁMARA 
Una nueva declive de superficies interiores y canales 
de drenaje perfeccionados en las paredes de la 
cámara aseguran un drenaje muy eficaz del agua 
y condensado fuera de la cámara. Así se acelera 
y aumenta el secado parejo de los productos.

MANTENIMIENTO FÁCIL 
DE LA CÁMARA
La velocidad de la purificación y la limpieza higiénica 
son muy importantes. Toberas de presión alta 
junto con una tobera central rotativa aseguran una 
limpieza fácil y perfecta del interior y de la parte 
de intercambiador de la cámara. El programa del 
lavado es controlado por un sistema integrado.

VÁLVULAS DE CORRIENTE 
DE AIRE DE POSICIONES 
MÚLTIPLES
UKM VERSATILE dispone de válvulas únicas de 
posición múltiple que dirigen la corriente de aire con 
precisión a cualquier parte de la cámara. Las válvulas 
de pueden ajustar individualmente a cualquier hora 
y posición. Así se logra la uniformidad perfecta del 
procesamiento en todos los tipos de productos.

CONFIGURACIÓN DEL 
EQUIPAMIENTO A MEDIDA
El generador de humo UKM VERSATILE se puede 
configurar de cualquier manera según las 
necesidades del usuario.

	 Modelos de generadores de humo de una fila, 
dos filas y de paso

	 Es posible elegir el calentamiento eléctrico, 
a vapor o a gas

	 Instalar un generador de humo clásico 
de astillas, de fricción o de vapor

	 Equipar con un refrigerador más eficaz 
	 La cámara puede ser equipada también con 

un aplicador de humo líquido
	 Hay dos diseños a escoger: SMART o CLASSIC
	 Por estándar, el generador de humo puede estar 

a la izquierda o a la derecha, pero se puede 
elegir también otra disposición

	 Es posible equipar la cámara de ahumado con un 
dispositivo para reducir emisiones, por ejemplo, 
catalizador eléctrico, quemador del humo

Se adapta perfectamente
Gracias a su versatilidad, es un superventas en el mercado. Cualquiera que 
procese la carne debe tener esta unidad. Procesa perfectamente la mayoría 
de productos: desde los clásicos a través de secados hasta la moderna 
alimentación saludable. Los productos se pueden colgar o colocar en parrillas 
hasta 42 niveles en dependencia del tipo del producto.

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

Tipo 2001 2002 2003 2004 2006 2008

Anchura mm 2.070 2.070 2.070 2.070 2.070 2.070

Profundidad mm 1.335 2.400 3.470 4.540 6.670 8.800

Altura mm 3.400 3.500 4.050 4.150 4.240 4.630

Cantidad de carritos* 1 2 3 4 6 8

Productividad por 8 horas kg hasta 800 hasta 1.600 hasta 2.400 hasta 3.200 hasta 4.800 hasta 6.400

* Oferta de muchos tipos y tamaños de cámaras

OTRAS VENTAJAS
	 Aislamiento perfecto del esqueleto de la cámara 

sin puentes térmicos
	 Para el procesamiento en caliente y en frío
	 Pérdidas de peso mínimas
	 Alta eficacia de la producción
	 Procesos cortos de eficiencia energética
	 Archivado de datos y control remoto
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UKM VERSATILE

SISTEMA INTELIGENTE 
CON PANTALLA TÁCTIL
El software mantiene bajo el control perfecto 
todo el proceso. Es posible regular y observar 
la temperatura en la cámara y del producto, 
humedad relativa, velocidad de la corriente de aire. 
Controla y regula el generador del humo, proceso 
del lavado automático de la cámara. Todo el proceso 
y su desarrollo se guardan en la memoria.

Más información  
en MAUTING.COM
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